Speiseplan

03.08.2026 - 07.08.2026

ESSZIMMER

{r:sch. LXo. rgﬂfomxl.

KW 32

Montag

Dienstag

Mittwoch Donnerstag

Freitag

Hauptgericht 1 mit

Rindergeschnetzeltes mit Paprika,
Karotten und Lauch an Krauterreis

Gyros vom Schwein mit
Tomatenreis, Pommes und Tzatziki

Jégerschnitzel (paniert) mit

Spaghetti "Bolognese” und Champignonrahmsauce,

Beilagensalat

Geschlossen

vegetarisch 12€

Beilagensalat
&V]jgxgl

Blattsalat

&vVicjgaxglal

gerosteten Kernen, dazu

Beilagensalat
&vigaglal

dazu Beilagensalat
&vijgaxglal

Fleisch 12€ V5 2480l & p5alijax Somm;r;g&emgii:gdaI;nopfle
Ofenkartoffel mit Ratatouille- Panierter Camenbert mit Moussaka mit Aubergine, ToFr’\?::rtuar:c::It";r:ta:;rﬁ:::r:n:n d
Hauptgericht 2 Gemiise und Krauterquark dazu Preiselbeeren und buntem Kartoffeln, Tomate und Mozzarella gout, Geschlossen

Salatplatte mit
Beilage 12€

Salatplatte mit Bruschetta
2v/jgaxglal

Salatplatte mit Zucchini-Piccata
&vialcjgaxgl

Salatplatte mit Cevapcici

Salatplatte mit Feta und Oliven
&yl2915jgaxgl al

&v/jgxgl

Geschlossen

Allergene Inhaltsstoffe
a Gluten

¢ Eier

g1 Milcheiweil3

i Senf

Die Allergen- & Zutatenlisten liegen im ESSZIMMER aus. Wir verwenden ausschlieBlich Lebensmittel, die 100% aus biologischem Anbau sind. Unsere Kiiche ist DE-OKO-007 zertifiziert.

al Weizen

g Milch und Milcherzeugnisse
i Sellerie

x Honig

Zusatzstoffe
5 geschwefelt
29 Stabilisator

15 Nitrat/Nitrit

Eigenschaften

v oho @ Knoblauc
Alkohol e Knoblauch

| Laktose & Muskelfleisch
y Rindfleisch ® Schweinefleisch

V Vegetarisch

www.esszimmer-bio.de
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