Speiseplan

28.09.2026 - 02.10.2026

ESSZIMMER

{r:sch. LXo. rgﬂfomxl.

KW 40

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Hauptgericht 1 mit

Cevapcici vom Rind mit Krautsalat,
Joghurt-Dip, Pommes und

Spaghetti "Bolognese" (Rind) und

Saure Bohnen mit Spéatzle und

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Paprika-Jus, Herbstgemiise und

vegetarisch 12€

und Beilagensalat
&vVicjygaxgl

gerosteten Kernen, dazu

Beilagensalat
&/wcjygxgl

Beilagensalat
28&[wcjgaxgl

Beilagensalat
2J/wm15cjgaxglal

7 i i Geschlossen
Fleisch 12€ Tomatenreis Be"a&ge';sa'at ;‘ﬁ'??e?ﬁ Kartoffelecken
2ylgaglal M yag &wcaal
Chili sin Carne (Soja) mit Semmel ToF:\?::rtuar:c::It";r:ta:;rﬁ:::r:n:n d Maultaschenauflauf mit Rahmspinat | Krautkrapfen ( mit oder ohne Speck
Hauptgericht 2 | gout, und Bergkase lberbacken dazu ) auf Herbstgemiise und

Geschlossen

Salatplatte mit
Beilage 12€

Salatplatte mit Fleischkiichle
28&ylowcjgaxglal

Salatplatte mit Gemiise-Quiche
&vicjgxgl

Salatplatte mit Gnocchis
&vVcjgaxagl

Salatplatte mit Ei, Speckwiirfel und

Croutons
&[w15cjgaxglal

Geschlossen

Allergene Inhaltsstoffe
a Gluten

¢ Eier

g1 Milcheiweil3

x Honig

al Weizen

g Milch und Milcherzeugnisse
i Senf

y Hilsenfrucht

Zusatzstoffe
15 Nitrat/Nitrit

Eigenschaften
2 Knoblauch

& Muskelfleisch
® Schweinefleisch

| Laktose
y Rindfleisch
V Vegetarisch

www.esszimmer-bio.de

Die Allergen- & Zutatenlisten liegen im ESSZIMMER aus. Wir verwenden ausschlieBlich Lebensmittel, die 100% aus biologischem Anbau sind. Unsere Kiiche ist DE-OKO-007 zertifiziert.
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